
Gurmanska izkušnja vredna  
prestižnih kulinaričnih nagrad:  

3 kape Gault&Millau in  
The Michelin Plate 2020.



Meni “Gorenjski izbor”
Pa začnimo s fižolom in tepkami …

Gorenjski fižolov namaz s suhimi tepkami, hišni kruh z orehi, hladetina 
dimljene postrvi iz ribogojnice Zupan v Nomenju in Prnikarjev hišni jogurt iz 

Zgornjih Gorij s svežim hrenom
A: 1, 3, 6, 7, 8, 12

∙
Kaj je tudi jedel blejski graščak?

Kopunova čista juha z gomoljnicami in prepeličjim jajcem
A: 1, 3, 9

∙
Na Gorenjskem je fletno, a tudi okusno!

Zorjena kopunova prsa in srnin medaljon v ovoju iz lokalnih zelišč,
krompirjev štrukelj s pehtranom in Prnikarjeva skuta iz Zgornjih Gorij,

krema iz janeža in korenja z Jenkove kmetije v Kranju,
pena zaščitenega bohinjskega sira mohanta

A: 1, 3, 7, 10, 9, 12

∙
Gorenjske sladkosti

Kremna tortica z bohinjskim džinom in lešnikovo sredico,
sladoled iz suhih hrušk, gel iz ribezovega vina, metin prah,

prosena mlečna kaša s suhimi češpljami in Gregorčeva jabolka iz Podbrezij
A: 1, 3, 7, 8, 12

4-hodni meni 56,00 €
4-hodni meni z vinsko spremljevo (4 x 0,1L) 79,00 €

Blejski lokalni izbor
Dežela Kranjska nima bolj okusnega kraja,  

kot je z lokalnimi jedmi ta podoba raja!



Degustacijski meni
Karpačo brancina in dimljena jegulja, krema iz peteršiljevega korena, pena iz dimljenega olivnega 

olja, paradižnikov konfit, sladoled iz bazilike, gel agrumov, omaka iz krebuljice
A: 1, 4, 6, 7, 12, 14

∙
Račja jetra, hruškova pena, teranov gel, vložene hruške v teranu, dehidrirane hruške in omaka iz tepk

A: 1, 6, 7, 12

∙
Juha iz mladega graha, pena limone in sveže mete ter ocvrt topinambur

A: 1, 3, 7, 12

∙
Steak gigantske sipe, kamutova rižota z lisičkami, rožmarinov kreker, sipina espuma, pesina žametna 

omaka s koriandrom, zelenjava brunoise
A: 1, 3, 7, 12, 14

∙
Duet pegatke

Nadevano stegno pegatke s pistacijo in pehtranom, pečena pegatkina prsa, gel fermentiranega česna, 
krema muškatne buče z grozdjem, pravi ratatouille, zeliščno vinska redukcija in ocvrta čebulica

A: 1, 6, 7, 8, 12

∙
Zorjeno pleče goveda wagyu, nadevan krompir s kislo smetano in hrenom, izbrana zelenjava, 

redukcija lastne omake, gobice shimeji, krema iz kamilice
A: 1, 7, 12

∙
Karamelno-čokoladna tortica s karamelizirano cvetačo, pasijonkin in mangov sladoled z malinami, 

bonboni marshmallow, mandljev krokant, brownie in karamelna espuma
A: 1, 3, 6, 7, 8

ali

Izbor sirov
A: 1, 3, 7, 12

3-hodni meni  56,00 €
3-hodni meni z vinsko spremljevo (3 x 0,1L) 74,00 €
Pozdrav iz kuhinje, hladna ali topla predjed, glavna jed in sladica;  

izbor iz degustacijskega menija

5-hodni meni  69,00 €
5-hodni meni z vinsko spremljevo (5 x 0,1L) 99,00 €

Pozdrav iz kuhinje, hladna predjed, juha, topla predjed, glavna jed in sladica;  
izbor iz degustacijskega menija

7-hodni meni  99,00 €
7-hodni meni z vinsko spremljevo (7 x 0,1L) 140,00 €



Grand Hotel Toplice, Cesta svobode 12, 4260 Bled
www.sava-hotels-resorts.com

Vse cene so v EUR in vključujejo DDV. Cenik velja od 1. 7. 2020. Pridružujemo si pravico do spremembe cen.

A = Alergeni

1   Žita, ki vsebujejo gluten ali 
proizvodi iz njih (pšenica, rž,  
ječmen, oves, pira, kamut in 
njegove križane vrste)

2  Raki in proizvodi iz njih
3  Jajca in proizvodi iz njih
4  Ribe in proizvodi iz njih
5  Arašidi in proizvodi iz njih

6  Zrnje soje in proizvodi iz nje
7   Mleko in mlečni izdelki (vključno z 

laktozo)
8  Oreški in proizvodi iz njih (lešniki, 

orehi, mandeljni, indijski oreščki, 
ameriški oreh, brazilski oreščki, 
pistacija, makadamija in orehi 
Queensland)

9  Listna zelena in proizvodi iz nje
10 Gorčično seme in proizvodi iz njega
11   Sezamovo seme in proizvodi iz njega
12  Žveplov dioksid in sulfiti, če je 

koncentracija večja kot 10 mg/kg oz. 10 
mg/L, izraženi kot S02

13 Volčji bob in proizvodi iz njega
14 Mehkužci in proizvodi iz njih 


