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Studijska tura z ogledom dobrih praks

KBZ Nase najboljse

Turizem Bled v okviru projekta Blejski lokalni izbor/Bled Local Selection vabi na
ogled primerov dobrih praks kolektivne blagovne znamke Nase najboljSe, ki povezuje
kakovostno ponudbo Maribora z Dravsko dolino in Dravskim poljem, Pohorja in Kozjaka
ter Slovenskih goric. Vsi izdelki in storitve so certificirani po dolo¢enih standardih in
kriterijih, ki temeljijo na spostovanju tradicionalnih vrednot ter vkljucevanju lokalnih
surovin, pridelkov in sestavin.
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PROGRAM:

Torek, 27. september 2022

Zbor udelezencev pred Info centrom Triglavska roza Bled (Ljubljanska cesta
27 4260 Bled)

Avtobusni prevoz Bled - Obcina Race — Fram

Predstavitev Turisticne & EKO kmetije Pri Baronu (Druzina Uranjek), ki se
nahaja na idili¢ni lokaciji na nadmorski viSini 700 metrov, kjer se strmine
Framskega Pohorja polezejo v ravnico. Eko Idila Baronova domacija nudi
pravi raj za sprostitev, uzivanje, kulinari¢no razvajanje in izobrazevanje.
Voden sprehod skozi zeliSne vrtove, bogat zajtrk lokalnih dobrot ter
pokusnja zelis¢nih likerjev.

Ogled Oljarne Kocbek, ki lezi v osrcju Slovenskih goric, natancneje v Svetem
Juriju pri S€avnici. V njihovem druzinskem podjetju ze tretja generacija skrbi
za proizvodnjo visoko kakovostnega bucnega olja. Oplemeniteni izdelki so
njihovo ime popeljali v svet, kjer je danes ¢edalje bolj iskano. Prepoznavni
so tako pri nas kot v svetu in bogatijo najbolj prestizne jedi za gurmane vse
od Dubaja, Japonske do Amerike. Voden ogled proizvodnje ter pokusnja
izdelkov.

Obisk HiSe vina Leber, ki se nahaja v blizini avstrijske meje, na obronkih
Slovenskih goric. Na kmetiji Zivijo in ustvarjajo tri generacije, njihova zgodba



https://pribaronu.si/
https://kocbek.si/
https://vino-leber.si/

temelji na tradiciji pridelave odlicnih vin, ki jih z veseljem postrezejo ob
hisnih jedeh na izletniski kmetiji. Ker se trudijo zasledovati sodobne
smernice in trende, so ponudbo nadgradili z ureditvijo buti¢nih nastanitvenih
kapacitet, ki bodo gostom na voljo od letoSnjega avgusta. Ogled kmetije z
nastanitvijo ter vinske kleti s pokusnjo 3 vzorcev vina ob narezku hisnih
mesnin.

15.15-16.30 Dozivetje HiSe Stare trte na Lentu v Mariboru. NajstarejsSa trta na svetu je s
starostjo vec kot 400 let vpisana v Guinnessovo knjigo rekordov kot
najstarejsa trta sveta, ki Se vedno rodi Zlahtne sadove. Nadeli so bomo
virtualna ocala in tako skozi oci trte doZiveli njeno 450-letno zivljenjsko
zgodbo. Voden ogled Hise Stare trte, dozivetje z VR ocali ter kozarec
mladega vina.

16.45 - 19.00 Zakljucno druzenje ob poznem kosilu v Restavraciji Sedem. Gre za prvo
Solsko restavracijo v Sloveniji, ki deluje po inovativno zasnovanem
poslovnem modelu, kjer Studenti pod nadzorom mentorjev samostojno
izvajajo vse strokovne procese, ki vkljuujejo mladostno kreativnost,
pomesano z zeljo po strokovni rasti in ucenju. Po kulinaricnem vodniku
Gault&Millau se uvrs¢ajo med najboljSe restavracije v Mariboru, prav tako pa
so tudi prejemniki priznanja The Plate Michelin.

19.00 Zakljucek in odhod proti Bledu. Predviden povratek okoli 21.00

Cena:

e 125,00 EUR na osebo pri udelezbi 15 oseb

e 115,00 EUR na osebo pri udelezbi 20 oseb

e 110,00 EUR na osebo pri udelezbi 25 oseb
Polovic¢na cena za ponudnike certificiranih izdelkov pod znamko Blejski lokalni
izbor.

Cena vkljucuje:
e obisk Turisticne & EKO kmetije pri Baronu (predstavitev, zajtrk, pokusnja zelis¢nih
likerjev),
e ogled Oljarne Kocbek (predstavitev proizvodnje olj ter pokusnja izdelkov),
obisk HiSe vina Leber (predstavitev buticne nastanitve, ogled vinske kleti s
pokusnjo 3 vzorcev vina ob narezku),
Dozivetje HiSe stare trte (voden ogled, izposoja VR ocal, kozarec mladega vina),
pozno kosilo v Restavraciji Sedem (4 hodni meni),
celodnevno spremstvo strokovnega turistinega vodnika,
organizacijo ekskurzije.
DDV.


https://www.staratrta.si/zgodba/
file:///C:/Users/Uporabnik/Downloads/Restavraciji%20Sedem
https://guide.michelin.com/en/drava/maribor/restaurant/sedem

Strosek avtobusnega prevoza in polovicni del stroSka za ponudnike certificiranih izdelkov
krije Turizem Bled.

Rok za prijave:

Najkasneje do petka, 16. septembra 2022 oziroma do zapolnitve mest v avtobusu.
Udelezbo lahko potrdite na mateja.vilman@visitbled.si, tako da posredujete naslednje
podatke: ime, priimek, telefon, e-mail in naslov za izdajo racuna.

Rok za placilo: 23. september 2022
Racun bo izdal Javni zavod Turizem Bled.

Vabljeni, da skupaj z naso ekipo ter v spremstvu strokovnega turisticnega vodnika na
letosnji svetovni dan turizma odkrijete in spoznate uspesne zgodbe na obmocju KBZ Nase
najboljse.

Javni zavod Turizem Bled
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